
ABRIENDO BOCA
STARTERS / Vorspeisen FISH / Fisch

LONJA
13,9

13,9

16

BURGERS
RICES / Reis

ARROCES * Paella mínimo para 2 pax y por encargo
   en temporada alta
* Paella minimum for 2 pax and at high
   season must be pre-ordered
* Paella - für mind. 2 Personen, in der
   Hauptsaison nur auf Vorbestellung

!

Pan y aceitunas / Bread and olives / Brot und Oliven  2,3 p.p.

Precios en € - IVA incluido / Price in €, VAT included / Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
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17,5

 
19,5

 17,5
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SALADS / SALATE
ENSALADAS

 

22,5

24

          Paella mixta / Fideuá mixta 19,5 p pax
Mixed Paella / Mixed noodle paella

Paella Mixta / Nudel-Paella Mixta
 

Paella marisco / Fideuá marisco   21 p pax
Seafood paella / Seafood noodle paella

Meeresfrüchte-Paella / Meeresfrüchte-
Nudel-Paella)

  Arroz meloso de bogavante
 

29,8 p pax
 Rice stew with lobster
Eintopf mit Reis und Hummer
 

  Paella de bogavante
 

29,8 p pax
 Lobster paella

Hummer-Paella
 

  Arroz negro / Fideuá negra
 

18 p pax
    Black rice / Black noodle paella

Schwarzer Reis / Schwarze Nudel-Paella 

                        Arroz marinera (caldoso)
 

22 p pax
                      Rice stew with seafood
                  Eintopf mit Reis und Meeresfrüchten

        Paella de verdura / Fideuá de verdura

 

18 p pax

27,5 p pax

   Vegetable paella / Vegetable noodle paella
Gemüse-Paella / Gemüse-Nudel-Paella

Paella de picanha i foie
Picanha and foie paella

Picanha und Foie-Paella

LANGOSTA O
BOGAVANTE CON HUEVOS Y PATATAS

STEAK TARTAR / CALDERETA
PESCADO DEL DÍA O MARISCO FRESCO

BULLIT DE PEIX I ARROÇ A BANDA

MEAT / Fleisch
Matadero

 26

+ 4,9

24,5

22

CHILI DE LANGOSTINOS. Wok de langostinos, salsa de 
tomates asados y chiles dulces, nuestra salsa asiatica, 
cacahuetes y ensalada de hierbas frescas / Prawn wok, 
roasted tomato and sweet chili sauce, our Asian sauce,
peanuts and fresh herb salad / Garnelen-Wok, geröstete
Tomaten und süße Chilisauce, unsere asiatische Sauce,
Erdnüsse und frischer Kräutersalat

BACALAO Y SALSA MISO. Bacalao confitado a baja temperatura, salsa de miso 
blanco, puré de berenjenas a la llama, wok de verduras y boniato frito. 
Low-temperature confit cod, white miso sauce, flame-cooked eggplant puree, wok 
vegetables and fried sweet potato / Bei niedriger Temperatur konfitierter Kabeljau, weiße 
Miso-Sauce, auf der Flamme gegartes Auberginenpüree, Wok-Gemüse und frittierte 
Süßkartoffeln

Lasaña de wonton crujiente y atún rojo - Rellena de boloñesa 
coreana de atún, bechamel de nata fresca y shitakes 
encurtidos / Crispy wonton and red tuna lasagna - Filled with 
Korean tuna bolognese, fresh cream bechamel and pickled 
shitakes / Knusprige Wan-Tan-Lasagne mit rotem Thunfisch – gefüllt 
mit koreanischer Thunfisch-Bolognese frischer Sahne-Bechamelsauce 
und eingelegten Shitakes.

PICANHA. Corte brasileño de Angus acompañado 
de fritura de patata, cebolla y pimientos.
Brasilian beef angus accompanied by fried potato, 
onion and peppers. / Brasilianisches Angus-Stück, 
begleitet von Bratkartoffeln, Zwiebeln und Paprika.
Recomendamos extra de foié y reducción de Pedro Ximénez. 

SHORT RIBS TONKATSU. Costillar de cerdo marinado y cocinado muy despacito un 
huevo de horas, con nuestra salsa tonkatsu acompañado de tortillas de maiz, col 
morada encurtida y pico de gallo / Costillar de cerdo marinado y cocinado muy 
despacito a baja temperatura, con nuestra salsa tonkatsu acompañado de tortillas de maiz, 
col morada encurtida y pico de gallo / Marinierte Schweinerippchen, sehr langsam bei 
niedriger Temperatur gegart, mit unserer Tonkatsu-Sauce, begleitet von Maistortillas, 
eingelegtem Rotkohl und Pico de Gallo

Kokotxas de bacalao. Pil pil, salsa americana y patata paja
Cod kokotxas. Pil pil, American sauce and straw potatoes
Kabeljau-Kokotxas. Pil Pil, amerikanische Soße und Strohkartoffeln

Jamón Ibérico de bellota con pan de cristal y tomatada.
Iberian acorn-fed ham with crystal bread and tomato.
Ibérico-Schinken aus Eichelmast mit Kristallbrot und Tomate.

SES NOSTRES ZAMBURIÑAS - A la plancha al ajo, jengibre y 
cacahuetes tostados
Scallops fried with garlic, ginger and peanuts.
Mit Knoblauch, Ingwer und Erdnüssen gebratene Jakobsmuscheln. 

Calamar nacional cortado y rebozado con mayonesa de 
lima / Squid strips with lime mayonnaise / Gebratener 
Tintenfischstreifen mit Limettenmayonnaise.

Pulpo mallorquín con base de crema de patata, su cabeza 
escabechada y nuestro toque argentino de chimichurri.
Majorcan octopus with its pickled head on a mashed potatoes 
base / Mallorquinischer Tintenfisch, teilweise eingelegt, auf 
Kartoffelpurree

YUKHOE. Tártaro coreano de solomillo de ternera semi 
cocinado a soplete, shiitake encurtido en vinagre de arroz y 
huevo marinado / YUKHOE. Korean tartar of beef sirloin 
semi-cooked, with sesame, shiitake pickled in rice vinegar and 
marinated egg / YUKHOE. Koreanischer Tartar vom Kalbsfilet mit 
Flammbierbrenner halbgegart, dazu in Reisessig eingelegtes 
shitake und mariniertes Ei.

LOS HUEVOS QUE TU CONOCES - Con foie, patata paja, aceite 
trufado y crema de patata / Eggs with foie gras, crispy 
potatoes, truffle oil and creamed potatoes / Auf niedriger 
Temperatur gekochte Eier mit Foie, Kartoffelstroh, Trüffelöl und 
Kartoffelpüree.

QUINOA Y ALGAS. Ensalada de quinoa con mix de algas seleccionadas por nuestro 
equipo de cocina, vinagreta de sesamo y yuzu, cherrys confitados y edamame 
pelado / Quinoa salad with seaweed mix selected by our kitchen team, sesame and yuzu 
vinaigrette, candied cherrys and peeled edamame / Quinoa-Salat mit von unserem 
Küchenteam ausgewählter Algenmischung, Sesam-Yuzu-Vinaigrette, kandierten Kirschen und 
geschältem Edamame

BISTI BURGER 4.0 - 100% carne de ternera Black Angus, doble capa 
de carne y doble capa de queso fundido, salsa de trufa, cebolla 
caramelizada, guanciale y huevo frito.
100% Black Angus beef, double layer of meat and double layer of melted 
cheese, truffle sauce, caramelized onion, guanicale and fried egg.
100% Black Angus Beef, doppelte Fleischschicht und doppelte Schicht gesch-
molzener Käse, Trüffelsauce, karamellisierte Zwiebeln, Guanciale und Spiegelei.

SURF & TURF BURGER - 100% carne de ternera Black Angus Irlandés 
con doble de queso fundido, guanicale, gamba roja a la plancha y 
salsa de sus cabezas.
Double-Cheeseburger from 100% Black Angus with grilled prawns, 
guanicale and sauce.
Doppelcheeseburger (100% Black Angus) mit gegrillten Garnelen, guanicale 
und Sosse.

ELIJE TU GUARNICIÓN - Patatas fritas de las buenas o bol de
ensalada para los menos bestias!

CHOOSE YOUR SIDE - Chips or salad

3,5

AUNQUE A VECES SUENA LA FLAUTA. SI ESO PREGUNTA!

SOLAMENTE
POR ENCARGO

LECHE GLUTEN MOSTAZA CACAHUETES SÉSAMO SOJA FRUTOS DE CÁSCARA

HUEVO PESCADO MOLUSCOS CRUSTÁCEOS SULFITOS APIO ALTRAMUZ


